
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
  

  

 

 SPEISEPLAN KW 52/2025 

 Menü 1 Menü 2 Menü 3 
Supersalat 

Menü 4 
Schonkost / Leichte Kost 
salzarm, fettarm, ohne Zucker 

Montag 
22.12.2025 

Erbsensuppe 
i. 

Penne „Carbonara“ 
mit Rauchfleisch, 

schwarzem Pfeffer, 
Käsesahnesoße und 

Salatbeilage 
7.a.c.g. 

Kalbshacksteak in 
Rahmsoße mit 

Stampfkartoffeln und 
Mischgemüse 

a.c.g.i. 
 

Bunte Salatplatte mit 
Brokkoli- Käse- 

Nuggets und 
Baguettebrötchen a. 

Zwei gek. Eier mit 
Rahmspinat und 

Kräuterflädle 
a.c.g. 
veget. 

Dienstag 
23.12.2025 
Nudelsuppe 

a.c.i. 

Hähnchenknusper-
schnitzel mit 

Bratensoße, Hörnle 
und Kartoffelsalat 

a.c.g. 

Seelachs „Müllerin“ mit 
Rahmwirsing und 

Salzkartoffeln 
a.g. 

 

Bunte Salatplatte mit 
Camembert, 

Weintrauben und 
gebr. Champignons, 

Farmerbrötchen 
a.g.i. 

Asia-Pfanne mit süß-
saurer Soße und 

Basmati-Reis    
f.i.       Veget. 

Mittwoch 
24.12.2025 
Heiligabend     

Donnerstag 
25.12.2025 

1. Weihnachts- 
feiertag 

    

Freitag 
26.12.2025 

2. Weihnachts- 
feiertag 

    

Ausweichmenüs tägl.:                    a)  ½ Hähnchen vom Grill mit Brötchen 
                                                            b)  Pizzaschnitte vegetarisch 

 
Zusatzstoffe: 
1 mit Farbstoff, 2 Benzoesäure,3 PHB Ester, 4 Ameisensäure, 5 Sorbinsäure, 6 m.Geschmacksverstärker, 7 mit Pökelsalz, 8 mit Phosphat,  
9 mit Süßungsmittel 
Allergene: 
a.)Gluten, b.)Krebstiere, c.)Eier, d.)Fisch, e.)Erdnüsse, f.)Soja, g.)Milch-Lactose, h.)Schalenfrüchte, i.)Sellerie, J.)Senf, k.)Sesam, 
l.)Schwefeldioxyd, m.)Lupinen, n.)Weichtiere 

 


